


















L = Liefereinheit, P/kg = Netto-Preis pro Kilogramm, P/Stk = Netto-Preis pro Stück, P/K = Netto-Preis pro Karton, P/Rolle = Netto-Preis pro Rolle,
alle Preisangaben in Schweizerfranken exkl. MwSt.
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Fischsticks aus Alaska-Seelachs 
lose, ohne Gräten, ofenfertig 
30 g
MSC-Fischerei im NO-Pazi�k 
Nr. 3603, L: 1x6 kg,  
P/kg: 10.50, P/K: 63.00

Fischnuggets aus Alaska-Pollack 
paniert und vorgebraten, ofen- 
fertig 15 g
MSC-Fischerei im NO-Pazi�k 
Nr. 3487, L: 1x7 kg,  
P/kg: 11.90, P/K: 83.30

Fischtafeln paniert  
aus Alaska-Seelachs 155 g
MSC-Fischerei im NO-Pazi�k 
Nr. 3604, L: 1x7,5 kg,  
P/kg: 10.50, P/K: 78.75

Schlemmer�lets Bordelaise 
aus Alaska-Seelachs, ohne 
Gräten, ofenfertig 200 g
MSC-Fischerei im NO-Pazi�k 
Nr. 3454, L: 1x6 kg,  
P/kg: 11.50, P/K: 69.00

Kabeljau�lets paniert, vor- 
gebacken, ohne Haut, ofenfertig 
140–160 g
MSC-Fischerei im NO-Atlantik 
Nr. 3492, L: 1x5 kg,  
P/kg: 12.90, P/K: 64.50

Seehecht�lets im Backteig,  
vorgebacken, ofenfertig 25 g
MSC-Fischerei im NO-Atlantik 
Nr. 3609, L: 5x1 kg,  
P/kg: 15.50, P/K: 77.50

Seehecht-Filets marinert 
Zitronen/Knoblauch mit 
Grillstreifen, ohne Haut 100 g
MSC-Fischerei Südafrika 
Nr. 3497, L: 1x5 kg,  
P/kg: 16.50, P/K: 82.50

Alaska-Filets paniert, vorgebak-
ken, ohne Haut, ofenfertig 90  
MSC-Fischerei im NO-Pazi�k 
Nr. 3605, L: 1x8,1 kg,  
P/kg: 13.50, P/K: 109.35

Alaska-Pollack�lets im 
Karto�elmantel, paniert, vorge-
braten, ohne Haut, ofenfertig  
100–120 g
MSC-Fischerei im NO-Pazi�k 
Nr. 3606, L: 1x5 kg,  
P/kg: 14.90, P/K: 74.50

Knusper�sch-Filets mit Kräuter- 
Käsefüllung, paniert, vorgebraten 
ohne Haut, ofenfertig, 100 g
MSC-Fischerei im NO-Pazi�k 
Nr. 3607, L: 1x6 kg,  
P/kg: 13.50, P/K: 81.00

Convenience food-Produkte aus nachhaltiger Fischerei

Hoki-Filets à la meunière, 
paniert, vorgebraten, ohne Haut, 
ofenfertig 130 g
MSC-Fischerei im NO-Pazi�k 
Nr. 3608, L: 1x7,8 kg,  
P/kg: 14.80, P/K: 115.44
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AquaGap-Produkte

AquaGAP-Standard

Um eine nachhaltige Zukunft des Aquakultursektors zu sichern, hat der WWF 
die «Aquaculture Dialogues» initiiert. In diesem Prozess entwickeln Fischzüchter, 
Umweltschützer, Regierungsvertreter und andere Interessengruppen gemeinsame Standards.
AquaGAP erfüllt die Forderung nach der Einhaltung von guter Aquakulturpraxis und garantiert 
eine nachhaltige Aufzucht. Diese Standards dienen als Grundlage für das zukünftige Label
Aquaculture Stewardship Council (ASC), welches in den kommenden Jahren lanciert wird.

Die Prinzipien des AquaGAP-Standards

Umweltfreundliche Produktion
Optimale Standortbedingungen, tiefe Besatzdichten, fortschrittliches Farm-Management sowie die 
Einhaltung von strengen Gewässerschutzbestimmungen ermögliche eine umweltfreundliche Aquakultur.

Nachhaltige Fütterung
Die Verwendung von nachhaltig produzierten Rohstoffen ist Pflicht: Fischmehl aus nachhaltigen 
Fischereien, pflanzliche Komponenten aus nachhaltiger Landwirtschat, GVO-Futtermittel und Soja aus 
regenwaldzerstörerischer Produktion sind ausgeschlossen.

Soziale Verantwortung
Auf sämtlichen Betrieben sind fortschrittliche Sozialstandards für alle Mitarbeitenden Pflicht.

Transparenz und Rückverfolgbarkeit
Der gesamte Produktionsprozess ist lückenlos auf jeder Stufe 
dokumentiert (Futtermittel, Farm, Verarbeitung).

Unabhängige Kontrolle
Alle Betriebe werden mindestens einmal 
jährlich unabhängig überprüft.

Pangasiusfilet, ohne Haut, lose 
120–170 g
Nachhaltige Aquakultur, Vietnam
Nr. 3583, L: 10x1 kg, 
P/kg: 8.50, P/K: 85.00

Pangasius-Spiess, ohne Haut
150 g, VN
Nr. 2773, L: 10x1 kg, Glasur 10%,
P/kg: 10.80, P/K: 108.00

NEU

Pangasius-Rückenfilet, ohne 
Haut, lose 100–120 g
Nachhaltige Aquakultur, Vietnam
Nr. 2736, L: 5x1 kg, 
P/kg: 9.00, P/K: 45.00

Pangasiusfilets-Knusperli
(Backteig), lose, 20–40 g, VN
Nr. 1189, L: 10x1 kg, 
P/kg: 13.60, P/K: 68.00

Pangasiusfilets paniert
120–170 g, vorgegart, VN
Nr. 2776, L: 10x1 kg, 
P/kg: 9.86, P/K: 98.55



L = Liefereinheit, P/kg = Netto-Preis pro Kilogramm, P/Stk = Netto-Preis pro Stück, P/K = Netto-Preis pro Karton, P/Rolle = Netto-Preis pro Rolle,
alle Preisangaben in Schweizerfranken exkl. MwSt.

Eden Shrimps

Der EDEN SHRIMPS-Standard

Aufzuchtsystem Silvofishery
EDEN SHRIMPS sind ökologisch erzeugte Garnelen aus sogenannter «Silvofishery», einem traditionellen 
Aufzuchtsystem für Garnelen in den Mangrovenwäldern Südostasiens. Die Garnelen wachsen in Kanälen 
und Teichanlagen auf, die von Kleinbauern-Familien bewirtschaftet werden.

Keine zusätzliche Fütterung
Die natürliche Eigenproduktion der Mangroven-Ökosysteme bildet die Nahrungsgrundlage der EDEN 
SHRIMPS-Garnelen. Diese wachsen dadurch unter natürlichen Bedingungen ohne jegliche Fütterung auf.

Natürlicher Geschmack und Aussehen
Aufgrund dieser natürlichen Aufzuchtbedingungen bestechen EDEN SHRIMPS durch eine hervorragende 
Qualität. Feste Textur, keine weichen Schalen, natürlicher Geschmack sowie schöne Farbe – das ist das 
Ergebnis einer modernen und nachhaltigen Crevettenzucht.

Die Prinzipien des EDEN SHRIMPS-Standards

Nachhaltigkeit
EDEN SHRIMPS entsprechen den Anforderungen für die Beschaffung von nachhaltig und umwelt-
freundlich erzeugten Fisch und Seafood-Produkten.

Herkunftsgebiete
Für die EDEN SHRIMPS-Linie werden Garnelen exklusiv aus Silvofishery-Farmen in Vietnam und 
Indonesien verarbeitet. Sie stammen in Vietnam aus dem Flussdelta des Mekong, in Indonesien aus dem 
Flussdelta des Mahakam auf Borneo (Kalimantan). Die Garnelen werden zweimal im Monat nach einem 
festgelegen Zyklus bei Voll- und Neumond, – wenn der Gezeitenstrom am stärksten ist –, geerntet und 
fangfrisch zum gefrorenen Endprodukt verarbeitet.

Kontrolle und Qualität
Durch diese kontrollierten Herkunfts-Quellen kann MARINEX eine konstante Rohwarenverfügbarkeit 
sicherstellen und garantiert eine gleichbleibend hohe Qualität.

Blacktiger-Crevetten 
(Schwänze mit Schale, roh,
inkl. 20% Glasur)
Aquakultur Silvofishery, Vietnam
L: 10x1 kg, einzeln gefroren

Nr. 3556, Grösse: 4/6
P/kg: 42.00, P/K: 420.00

Nr. 3548, Grösse: 6/8
P/kg: 37.50, P/K: 357.00

Nr. 3481, Grösse: 8/12
P/kg: 27.50, P/K: 275.00

Nr. 3588, Grösse: 13/15
P/kg: 23.50, P/K: 235.00

Nr. 3589, Grösse: 16/20
P/kg: 21.50, P/K: 215.00

Blacktiger-Crevetten 
(Schwänze geschält, entdarmt, 
roh, inkl. 20% Glasur)
Aquakultur Silvofishery, Vietnam
L: 10x1 kg, einzeln gefroren

Nr. 3590, Grösse: 8/12
P/kg: 30.50, P/K: 305.00

Nr. 3591, Grösse: 13/15
P/kg: 25.50, P/K: 255.00

Nr. 3592, Grösse: 16/20
P/kg: 21.80, P/K: 218.00

Nr. 3593, Grösse: 21/25
P/kg: 19.90, P/K: 199.00

Nr. 3455, Grösse: 26/30
P/kg: 18.90, P/K: 189.00

Nr. 3594, Grösse: 31/40
P/kg: 16.90, P/K: 169.00

Blacktiger-Crevetten 
(Schwänze Tail-on gekocht),
inkl. 20% Glasur)
Aquakultur Silvofishery, Vietnam
L: 10x1 kg, einzeln gefroren

Nr. 3595, Grösse: 21/25
P/kg: 24.50, P/K: 245.00

Nr. 3596, Grösse: 26/30
P/kg: 22.00, P/K: 220.00

Nr. 3597, Grösse: 31/40
P/kg: 19.00, P/K: 190.00

Blacktiger-Crevetten 
(Schwänze Tail-on roh,
inkl. 20% Glasur)
Aquakultur Silvofishery, Vietnam
L: 10x1 kg, einzeln gefroren

Nr. 3598, Grösse: 8/12
P/kg: 31.50, P/K: 315.00

Nr. 3599, Grösse: 13/15
P/kg: 25.50, P/K: 255.00

Nr. 3600, Grösse: 16/20
P/kg: 22.50, P/K: 225.00

Nr. 3601, Grösse: 21/25
P/kg: 20.50, P/K: 205.00

Nr. 3602, Grösse: 26/30
P/kg: 17.80, P/K: 178.00

NEU
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Krustentiere, tiefgekühlt

Crevettenspiessli Black Tiger 
ohne Schale, tail on, roh, lose,  
100 g, VN
Nr. 2129, L: 10x1 kg,  
P/kg: 14.80, P/K: 148.00

Cocktailcrevetten, Kaltwasser 
200–300/lb, gekocht,  
ohne Schale, NO
Nr. 1408, L: 5x1 kg,  
P/kg: 17.30, P/K: 86.50

Meeresfrüchte-Spezialitäten

Crevetten Butterfly, paniert,  
mit Kokosflocken, ca. 13 g
Nr. 1406, L: 12x1 kg,  
P/kg: 25.21, P/K: 302.50

Meeresfrüchtemischung 
(Cocktailcrevetten, Calamar- 
ringe, Calamartentakel, Seppien- 
streifen) gekocht, lose, VN
Nr. 1410, L: 10x1 kg,  
P/kg: 9.37, P/K: 93.70

Kalamarringe im Backteig 
vorgebacken
Nr. 1404, L: 4x2 kg,  
P/kg: 7.26, P/K: 58.10

Herkunft Grössen Liefer- 
einheit

Preis 
pro Stück/ 
kg Netto

Preis 
pro Karton 
kg Netto

Art. Nr. Produkte Bezeichnung

Black Tiger Riesencrevettenschwänze in Schale, roh aus Zucht, 20% Glasur

3584 Schwänze in Schale, easy-peel, lose VN 4-6/lb 10x1 kg 39.10 391.00

3585 Schwänze in Schale, easy-peel, lose VN 6-8/lb 10x1 kg 28.55 285.50

2115 Schwänze in Schale, easy-peel, lose VN 8-12/lb 10x1 kg 25.20 252.00

2116 Schwänze in Schale, easy-peel, lose VN 13-15/lb 10x1 kg 22.55 225.50

2117 Schwänze in Schale, easy-peel, lose VN 16-20/lb 10x1 kg 18.60 186.00

3586 Schwänze in Schale, easy-peel, lose VN 21-25/lb 10x1 kg 16.00 160.00

2118 Schwänze in Schale, easy-peel, lose VN 26-30/lb 10x1 kg 13.75 137.50

3587 Schwänze in Schale, easy-peel, lose VN 31-40/lb 10x1 kg 13.15 131.50

Black Tiger Riesencrevettenschwänze geschält, roh aus Zucht, 20% Glasur

2805 Schwänze geschält, entdarmt, lose VN 8-12/lb 10x1 kg 24.60 246.00

2125 Schwänze geschält, entdarmt, lose VN 13-15/lb 10x1 kg 21.30 213.00

2123 Schwänze geschält, entdarmt, lose VN 16-20/lb 10x1 kg 19.40 194.00

1409 Schwänze geschält, entdarmt, lose VN 21-25/lb 10x1 kg 18.00 180.00

1405 Schwänze geschält, entdarmt, lose VN 26-30/lb 10x1 kg 16.10 161.00

Black Tiger Riesencrevettenschwänze geschält, roh, mit Schwanzsegment, 20% Glasur

2810 Schwänze geschält, tail on, lose VN 16-20/lb 10x1 kg 18.10 186.00

2485 Schwänze geschält, tail on, lose VN 21-25/lb 10x1 kg 17.30 173.00

2811 Schwänze geschält, tail on, lose VN 26-30/lb 10x1 kg 15.90 159.00

2812 Schwänze geschält, tail on, lose VN 31-40/lb 10x1 kg 14.50 145.00

Black Tiger Riesencrevettenschwänze geschält, gekocht, mit Schwanzsegment, 20% Glasur

2813 Schwänze geschält, tail on, lose VN 16-20/lb 10x1 kg 21.50 215.00

2814 Schwänze geschält, tail on, lose VN 21-25/lb 10x1 kg 20.90 209.00

2815 Schwänze geschält, tail on, lose VN 31-40/lb 10x1 kg 18.50 185.00


